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Recette estivale

Le Bi’Stronome : pain de viande maison, parmesan, aubergines marinées, 
             tomates séchées, sauce provençale, feuilles de chêne rouge, 
             basilic, huile d’olive, crème balsamique

Italien : jambon de Parme, pesto rosso - ricotta, aubergines marinées, 
        parmesan, tomates séchées, olives noires, basilic,
        feuilles de chêne rouge, huile d’olive, crème balsamique

IIndien : poulet mariné, zeste de citron vert, courgettes marinées, tomates fraiches, 
      noix de cajou, coriandre, feuilles de chêne rouge, crème curry-coco

Mexicain : poulet pané épicé, sauce mexicaine, maïs doux, feta, sweety drops,
                           feuilles de chêne rouge, crème ciboulette   

Chavignol : chèvre lardé, raisins frais, raisins secs, noix, lardons, miel
         feuilles de chêne,rouge, crème ciboulette

Le Bi’Stroquet : pain de viande maison, fromage à raclette, cornichons,
            oignons séchés, feuilles de chêne rouge, crème poivre maison
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Vegan : caviar d’aubergine, houmous de pois chiches, 
      tomates fraiches, aubergines et courgettes marinées, noix de cajou, 
      coriandre, feuilles de chêne rouge, huile d’olive, crème balsamique

Président : brie, sirop de Liège, pommes, raisins frais, raisins secs, 
         feuilles de chêne rouge, crème ciboulette

Narbonnais : tapenade ricotta-chili, tomates fraiches, courgettes marinées, 
                    mozzarella  basilic, feuilles de chêne rouge, huile d’olive

Campagnard : pain de viande maison, sauce tartare maison, 
           crudités,  feuilles de chêne rouge, crème ciboulette

Croquant : poulet qui croque, sauce tartare maison, crudités, 
         feuilles de chêne rouge, crème ciboulette

Californien : poulet mariné, sauce cajun, ananas conöts, noix de cajou, 
           tomates fraiches, carottes, feuilles de chêne rouge, crème ciboulette

CCésar : poulet mariné, bacon grillé, parmesan, oeufs, croûtons, 
      feuilles de chêne rouge, crème ciboulette

Croque Monsieur : jambon à l’os, fromage à raclette, 
               gouda, mozzarella râpée

Soupe du jour : soupe maison accompagné de toasts

Savoyard : jambon à l’os, jambon de Parme, grenailles, lardons, 
        fromage à raclette, oignons, cornichons, noix, 
        feuilles de chêne rouge, crème ciboulette

Norvégien : asperges, oeufs brouillés, saumon fumé, parmesan, croutons,  
              ciboulette, feuilles de chêne rouge, crème anchoiade ciboulette 

Périgourdin : magret de canard, foie gras, conöt d’oignons, 
          mousse de canard, tomates séchées, 
          feuilles de chêne rouge, huile d’olive, crème balsamique


